
 

Saiblingsuppe  € 7,20 

 

Saibling graved € 10,90 

mit selbst gebackenem Brot    

 

Saibling geräuchert € 10,90 

kalt oder warm  

mit selbst gebackenem Brot 

    

Vorspeisenvariation € 22,00 

 

Saibling im Ganzen € 24,00 

mit Beilagen nach Saison  

 

Saiblingfilets € 26,00 

mit Beilagen nach Saison 

 

Dessert € 9,00 

 
 

 

Soda   0,50 l € 1,00 

 

Quellwasser     kostenlos 

 

Fruchtsäfte   0,25 l € 2,20 

Hausgemacht  0,50 l € 4,30 

 

Limonaden 0,30 l € 3,80 

 
Bier :  Flasche 0,5 l  € 4,20 

      vom Fass 0,3 l  € 3,20 

      vom Fass 0,5 l  € 4,80 

 

Wein*: Glas  1/8 l     € 3,60-4,60  

         Flasche  0,7 l       €21,00-28,00 

 

Mischung/    0,25 l € 3,60 

Spritzer 

 

Sommerspritzer  0,25 l € 2,40 

 
Frizzante*:   

 Glas  0,1 l  € 4,20 

 Flasche  0,7 l   € 26,00 

 
Schnaps :  2 cl € 2,70 

 4 cl € 4,80 

 
Tee   € 1,80 
 
Kaffee 
     Espresso  € 2,80 
     Cappuccino, Melange,  € 4,20 
  Latte Macchiato,  
  Verlängerter  
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* Weine: 

Weiß: Welschriesling, Weißburgunder, 

Sauvignon Blanc, Gelber Muskateller, 

Scheurebe 

Rot: Zweigelt, Blaufränkisch 

 
 
* Weinbauern: 

Weinhof Platzer, Tieschen 
Weinhof Scharl, St. Anna am Aigen 
Weingut Scheucher, Labuttendorf 
Weingut Kreiler, Purbach 

 

 

Sollten Sie bei uns keinen Fisch verzehren wollen, informieren Sie uns bitte rechtzeitig, damit wir 
gemeinsam mit Ihnen eine passende Lösung finden können. 
 
Informationen zu den Allergenen gibt es bei uns im Lokal. 

 
Alle Preise inklusive der gesetzlichen Umsatzsteuer 

 

S p e i s e k a r t e  


